
***Herzlich Willkommen im Chez Lio.
Ihr könnt unseren schönen Laden
für Eure Feierlichkeiten mieten.

Sprecht uns gerne an!!!



Heißgetränke  _______________________________________________
____
Café 2,90€
Espresso 2,80€
Espresso doppio 5,20€
Espresso Macchiato  3,10€
Espresso doppio Macchiato 5,50€
Cappuccino 3,90€
Café au Lait 4,90€
Cortado 3,70€
Flat White 5,50€
Hafermilch 0.10€
Alle Kaffeespezialitäten auch entkoffeiniert!
Chocolat chaud  4,90€
Tee frische Minze 4,90€
Tee frischer Ingwer 4,90€
Tee frische Minze-Ingwer 4,90€
Tee frischer Ingwer, Orange 4,90€
Tee Orange-Minze-Ingwer 5,00€
Ronnefeldt Earl Grey 4,60€
Ronnefeldt Rooibos Cream Orange 4,60€
Ronnefeldt Sweet Berries 4,60€
Ronnefeldt GreenTea Morgentau 4,60€
Ronnefeldt Summer Gold Darjeeling 4,60€
Ronnefeldt English Breakfast 4,60€
Ronnefeldt Irish Breakfast Assam 4,60€
Ronnefeldt Bergkräuter 4,60€
Ronnefeldt Cranberry und Lemon 4,60€

Softdrinks         
Wasser still 0,5L/ sprudelnd 0,5L 4,20€
Coca Cola normal oder zero, Sprite  0,2L 3,90€

  
Orangina      Orange 0,25L 3,90€

 
Schweppes Indian Tonic / Wildberry  0,2L  3,80€
Saft Apfel, Maracuja oder Rhabarber 0,25L

3,90€
Saftschorle Apfel, Maracuja oder Rhabarber 
0,25L  3,90€
0,5L  7,60€



Unsere Aperitifs       ohne       Alkohol (je 4cl):  

Bitter mit Schweppes Tonic, oder Wildberry 
 9,70€

Bitter mit Orangensaft  
 9,70€

Orange Spritz mit Schweppes Tonic (ähnlich Aperol) 
 9,70€

Holunder mit Zitrone, Minze und Soda (ähnlich Hugo)
 9,70€

LavaBelle alkoholfrei mit Schweppes Tonic         
10,90€

Gordons 0,0% Gin mit Schweppes Tonic, oder Wildberry
 9,90€

Unsere Aperitifs       mit       Alkohol (je 4cl):  

Henri Bardouin Pastis, serviert auf Eis u. 0,2l stillem Wasser 
apart 6,90€

Pampelle Spritz         
10,90€

Aperol Spritz 9,90€

Lavendel Spritz         
11,90€

Lillet mit Schweppes Wildberry, oder Tonic         
10,90€



Skinny Bitch, Wodka mit Zitrone und Soda         
9,90€

Cremant 
Domaine Baumard  (auch als Kir Royal)    
0,1l  9,00€

 0,75l    
65,00€

Champagner
Gosset Grand Rosé    0,1l    
16,50€

 0,75l  
115,00€

Gosset Grand Reserve Brut 0,75l     
98,00€

Ruinart Grand Reserve Rosé 0,75l   
195,00€

 
Longdrinks (je 4cl)
Pampelle mit Schweppes Tonic         
11,50€

LavaBelle mit Schweppes Tonic         
11,90€

Gin Bombay Sapphire London Dry, Tonic o. Wildberry         
10,40€



Cocktails 
Tom Collins (Gin – Zucker – Soda)

12,90€

Espresso Martini (Wodka – Kaffeelikör – Espresso )
13,50€

Speisenkarte
Montag bis Donnerstag--von 17.00Uhr bis 22.00Uhr
Freitag und Samstag von 12.00 Uhr bis 22.00 Uhr

Sonntag von 12.00 Uhr bis 21.00Uhr
________________________________________________________
Vorspeisen:
Crevettes rose, hausgemachte Mayonnaise (ca.300gr)

29,90€
Boiled shrimps with homemade mayonnaise

½ Crevettes rose, hausgemachte Mayonnaise(ca.150gr)
17,90€

Boiled shrimps with homemade mayonnaise

Jahrgangssardinen 22,90€
Mit geröstetem Brot und kleinem Salat 
Vintage sardines with toasted bread and small salad 

Arancini arrabbiata (Risotto Bällchen in pikanter 
Tomatensauce)   
8,90€
Small risotto balls with spicy tomato sauce



Kleine Flammkuchen
Elsässer Art: Creme fraiche, Zwiebel, Comté,Speck

  9,50€
Lachs: Creme fraiche, Zwiebel, Comté, 

12,50€
Brie: Trauben,Creme fraiche, Zwiebel,
Comté, getrocknete Tomaten, Preiselbeeren

12,50€
Größere Vorspeisen/Zwischengang:
Ziegenkäse an Salat 19,90€
Goat cheese , Salat

Tuna Tataki, Avocado, Salat 21,50€
Tuna Tataki, avocado, salad

Oktopus an Salat, Hummus 24,90€
Octopus, salad, hummus

Großer Ceasar Salat Plain (Salad, Ceasar-Dressing and Parmesan)    
17,90€
...mit Huhn with chicken

23,90€
… mit Gambas with fried prawns

25,90€
Burrata, Tomate, Spargel, Granatapfel

17,50€
Burrata, tomatoes, asparagus, pomegranate

Quiche Lorraine an Salat
14,50€

Quiche vegetarisch an Salat 13,50€
Geröstetes Graubrot,Avocado,Tomate,Flusskrebse

16,90€
Toasted slice of bread, avocado, tomato, crayfish

Suppen                                                                     
             ____________________  
Gratinierte Zwiebelsuppe mit Croutons und Comté

7,90€
Gratinated onion soup with croutons and gruyere



Fischsuppe, Comté, Croutons, Aioli 22,00€
Fish soup

Hauptgänge:
Risotto mit Spargel 18,00€
Risotto with asparagus

Gebratenes Zanderfilet, Safransauce, Risotto
29,90€

Fried pikeperch, saffron sauce, risotto

Steak Tatar mit Salat, Pommes Frites und hausgemachte      
19,90€
Mayonnaise (roh oder aller retour)
Steak tartar, salad and fries, rare or retour

„Steak frites“ Rumsteak mit Jus, Salat und Pommes Frites
34,00€

Rumsteak, Jus, salad and fries

Clubsandwich mit Bacon und Ei, wahlweise mit Huhn oder
mit Räucherlachs mit Pommes oder Salat

21,00€
Clubsandwich with chicken, bacon, egg or smoked salmon with or fries or 
salad

Taglierini , Arrabbiata 
14,90€

...mit Riesengarnelen
22,90€

Taglierini, arrabbiata vegetarian or with fried gambas

Dessert
Mousse au Chocolat 8,50€
Chocolate mousse

Créme Brulee 9,90€
Creme Brulee

Käseteller mit hausgemachtem Früchtebrot
12,50€

Cheese plate with homemade fruit bread

Wir behalten uns Jahrgangsänderungen vor



Weißwein             _____________________________________________
__
Frankreich
*2024 Muscadet, 0,2l   
8,60€
Poirron Dabin, Val de Loire 0,75l 30,00€ 
*2024 Viognier, 0,2l   
8,60€
Domaine Guhlheim, Pays d´Oc 0,75l

30,00€ 
*2024 Entre-Deux-Mers 
Chateau Vignol, Bordeaux 0,75l 35,00€
*2023 Chardonnay Les Chenaudières,
Cave de Lugny, Bourgogne, Saone et Loire 0,75l

49,00€ 
*2024 Sancerre, 0,75l

56,00€
Serge Laloue, Loire  0,375l 32,00€        
*2023 Pouilly Fumé, 
Michel Redde, Loire 0,75l 59,00€
Deutschland
*2024 Weißburgunder 0,2l.         
8,60€
Dr. Köhler, Mosaik, Rheinhessen 0,75l

29,80€
*2022 Riesling, Dr. Köhler, Mosaik, 0,2l   8,30€
Rheinhessen 0,75l 28,90€
*2025 Grauburgunder, 0,2l   
8,90€ 
Ellermann-Spiegel, Pfalz  0,75l

30,90€
*2024 Chardonnay, 0,2l   9,40€
Pflüger, Pfalz  0,75l 32,90€
*2025 Sauvignon Blanc, 0,2l          
9,60€
Pflüger, Pfalz  0,75l 33,50€
*2024 Blanc de Pinot Noir
Georg Fußer, Pfalz 0,75l 31,40€
*2023 Kallfelz Riesling, Merler Königslay-Terrassen.



Selection, trocken, Goldener Kammerpreis 0,75l
45,00€ 

Weinschorle weiß oder rosé 0,2l   6,20
 

Roséwein_____________________________________
__
Deutschland
*2024 WindRosé,  0,2l    8,30€
Ellermann-Spiegel, Pfalz                                           0,75l      
29,00€
Frankreich
*2024 Le Petit de Greg & Juju, Gascogne 0,2 l     
7,90€
Vin de France 0,75l   27,00€
*2024  Syrah Rosé
Siléne des Peyrals, Languedoc 0,75l   
27,20€

Rotwein__________________________________________
___
Frankreich
*2022 Comte de Gironde 0,2l    
8,60€
Bordeaux  Superieur AOC Comte de Gironde 0,75l

 30,00€
*2024 Syrah Cabernet, Vila Mansay, Pays d´Oc 0,2l   
7,60€
Sud de France 0,75l 26,30€
*2023 Merlot, Esprit Cépage, Pays d´Oc 0,2l   
8,70€
Sud de France 0,75l 30,00€
*2022 Corbiéres La Comellé,               0,2l   

  9,90€



Domaine Paul Mas, Languedoc 0,75l      
34,00€
*2022 Crozes-Hermitage, AOP 0,75l 72,00€
Maison J. Denuzière
*2020 Bourgogne Hautes Cotes de Beaune Domaine 
Philipe Girard, Bourgogne 0,75l

75,90€
Deutschland
*2021 Spätburgunder Aufwind, 
Hensel, Pfalz 0,75l 39,40€
Spanien
*2021 Tinto Figuero 12, Crianza, Tempranillo
Ribera Del Duero 0,75l

50,90€
*2023 Mas Picosa, De flor en flor                                                0,2l

  8,30€
Celler de Capcanes,   Catalanien                                              0,75l

29,00€

Jahrgangsänderungen vorbehalten – Alle Preise inkl. Bedienung und 
Mehrwertsteuer

Bier
Tegernseer Hell 0,33l 4,70€
Flensburger alkoholfrei 0,33l 4,60€
Flensburger Radler 0,33l 4,60€
Maisel‘s Weizen 0,5l 5,90€
Maisel’s Weizen, alkoholfrei 0,5l 5,90€
Füchschen Alt 0,33l 4,70€

Digestif
Lambig Fine Bretagne 2cl 6,50€
La Vielle Prune 2cl 7,90€
Cognac 2cl 7,90€
Mirabelle de Rozilieurs 2cl 7,60€
Framboise sauvage 2cl 7,60€



Killepitsch 2cl 4,90€
Tia Maria 2cl 5,30€
Rum Botucal 2cl 8,80€
Baileys 5cl 6,50€
Vodka Grey Goose        5cl 8,90€

Alle Preise verstehen sich inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Wir akzeptieren alle Karten außer AMEX.


